Die slsseste Versuchung seit es Kirsch gibt

Text: Robert Schiitz

Sie ist nur finf Zentimeter
hoch, besteht aus einem mit
Kirsch getrankten Biskuit, zwei
Japonaisbdden und Butter-
creme. Und doch gehort sie zu
dem wichtigsten kulinarischen
Erbe der Schweiz. Die Rede ist
von der Zuger Kirschtorte.

Charly Chaplin konnte ihr nicht wiederste-
hen und auch Audrey Hepburn war der ku-
linarischen Kostlichkeit hoffnungslos verfal-
len. Selbst der deutsche Alt-Kanzler Helmut
Kohl bestellt regelmassig von der hochpro-
zentigen Spezialitat. Und Papst Franziskus
nahm sogar im Mai in Vatikan eine Zuger
Torte personlich entgegen. Was macht sie
nur so unwiderstehlich fir Jedermann und
jede Frau, die Zuger Kirchtorte? Und wie
schafft es dieser Exporteschlager, sich seit
fast 100 Jahren immer wieder einen der ers-
ten Platze auf den kulinarischen Bestseller-
listen zu sichern? Das wird wohl vermutlich
genau so ein Geheimnis bleiben, wie das
beste und perfekte Rezept flr die optimale
Zubereitung dieser Zuger Spezialitat.
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Zuger Kirsch als Inspiration fiir

einen kulinarischen Welterfolg

Das erste Werbeinserat fur die neue «Zuger
Kirschtorte» erschien bereits an Weihnach-
ten 1915 in der «Zuger Zeitung». Der Appen-
zeller Konditor Heinrich Hohn hatte zuvor im
Jahre 1913 gemeinsam mit seiner Frau
Hanna an der Alpenstrasse 7 im Neustadt-
quartier, ganz in der Nahe vom Bahnhof,

Kirschtorten-Erfinder Heinrich H6hn mit seiner Frau Hanna und Angestellten vor seiner ersten

«Café-Conditorei H. Hohn» an der Alpenstrasse 7, um 1913/14 (Foto: Susi Voser, Zug).

seine Konditorei mit Café eroéffnete. Eine
Anekdote besagt, dass einer der ersten
Kunden der Zugerhof sowie das Hotel Cen-
tral waren. Héhn wurde angeblich heraus-
gefordert, fir die beiden Hauser eine ganz
besondere und unverwechselbare Spezia-
litdt zu kreieren. Und wer weiss, vielleicht
kdnnten wir uns heute Uberhaupt nicht am
Genuss einer derart hochprozentig ge-
drangten Kostlichkeit erfreuen, wenn nicht
damals zuféllig die bereits 1870 gegriindete
«Kirschwassergesellschaft in Zug» in unmit-
telbarer Nachbarschaft von H6hns neuem
Café beheimatet gewesen ware. Jedenfalls
soll die Vielfalt der Kirschwasser in Zug den
experimentierfreudigen Konditor bei der
Entwicklung der Zuger Kirchtorte stark ins-
piriert haben. Doch bis die Spezialitat dann
endlich ihren Siegeszug um den Erdball
starten konnte, sollten noch einige Jahre
des Proébelns vergehen. Entscheidend ist
jedoch das Ergebnis von Hohns Entwick-
lungsarbeit: Eine Biskuitschicht und zwei
Japonaisbdden in Kombination mit Butter-
creme und was selbstversténdlich nicht
fehlen darf, mit einem kraftigen Schuss
Kirschwasser, das damals tbrigens nur zur
Aromatisierung gedacht war. Der Anteil an
Kirsch soll erst im Laufe der Jahre immer
mehr zugenommen haben, so die Uberlie-
ferung. Echte Kirschen sind, wie irrtimlich



ag Balb 6 lljr | (D—— e
- Srin 1
%ﬁtf{e 1915 Weihnachten. | 1915 g T
. Tiefbe
v, Bater, Feine Torten  Grosse Auswahl Sehiner Baumbehang und Bolan
mm‘- in jj{zlic?il]n Geschrréa;lf und B"; bbllh?‘en el:gl:an(en Marzipaniriichte, Schokolat-- c
usfithrung.  Schéne nbonnieren, Atrappen -
“ut. und Fagontorten, ebenso meine'be- | und Geschenkartikeln in m:d Zuckerf?guren, Sificn S
| liehten Grenayer. Japonais, feinen Kiillungen. witiidls, Ziler Doeaipen Er starh
b"wﬁfste Milles feulles ctc. S R “l,.elc:(erli:‘gm:‘sll.; A;lsw:h:. i crr
’ Rahmplatten Alumini SCNSEIS S anees e
i, Meyger. — P e Grenzbesetzungshecher. | Konfekt, Makronli, Haus- 4 facenxen
e in jeder gewiinschten Auf- e Zug, «
] machung. Vacherin, Vermillgs, [225-0c2880a00000990b000080 Dessert, Petit fours.
2 etk St._Honeurd etc. Conditorei 1, Café o
m. Zuger-irschtorten | Ho Hohn=| = Praliné =
l‘iaﬁos’;‘:ma it Spezialitdt, - Sehweizer Ligenes Fabrikat,
= and Sehmackales Fefengebiick |  BamOr Alpeniass 1. Sulzpasteten
uchert, Weihgachtulollen, Hefenkréinze, |ssoassooasssossanansssaass] & S0 Cts. und im Anschnitt, Lelds
ducherten ierbrot, Birnwegger, S Gefiillte u. leerc Vol-au-vents
chokola i
-Speck Gefilite St. Galler Biber, - den Pastetenhi e s
\er Zuger Mandelfisch in grésster Auswahl u, Al
wiirste - s gangbarsten Sorten und | Bestellungen werden exakt
\mi Felrl‘lﬂe Basler;l)eu;(kerlv. feinen Pakungen. ausgefiihrt.
a Offen . in Paket. Liqueurshonbons, 4 :
o : 2 Prompter Versand 4
:rf.l'l-l‘ﬂi Hausleckerli. Kakao, Thee und anch nach auswiirts.
rst & Hustenhonbons. P {
rosme D7 e S o= -
lirste.
plehlend ! e ey | f
ekt ||| Musmbnnt Mam Toe 0 I Hranhenkasse Tugenia | | —

oft angenommen, in diesem Schweizer
Backerzeugnis nicht zu finden. Doch das
sollte sich mittlerweile rumgesprochen
haben.

Der Siegeszug einer Torte nimmt ihren
Anfang.

Doch wann immer etwas Wunderbares und
wirtschaftlich Eintragliches entsteht, sind
die Nacharmer nicht weit. Das war auch

bereits anfangs des 20 Jahrhunderts nicht
anderes. H6hn liess daher schon im 1922
fir seine Zuger Kirschtorte eine sogenannte
Schutzmarke entwerfen. Heute wiirde man
sicher Logo dazu sagen. Sein Etikett, das
von nun an seine Erzeugnisse unverwech-
selbar machte, zeigt den Zuger Zytturm mit
einem blauen Band. Jetzt konnte die per-
fekte Vermarktung starten.
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Der Erfolg lies nicht lange auf sich warten
und H6hn gewann mit seiner Zuger Torte
Preise Uber Preise im In und Ausland. Ne-
ben unzahligen Auszeichnungen in Zug,
sowie im benachbarten Luzern und Zurich
sowie in Bern wurde seine slsse Kreation
1928 selbst in London mit einer Silber-
medaille gewlrdigt. Und dann wurden dem
kreativen Konditor sogar noch musikalische
Ehrungen zuteil: Fritz Mensik, ein aus Wien
stammender Salonmusiker, der regemassig
in Zug gastierte, komponierte eigens den
«Zuger Heiri Hbhn Marsch». Was will man
mehr?

Spétestens jetzt entwickelte sich das, was
man heute eine Hype nennen wirde und die
Zuger Torte, mit dem unverwechselbaren
Rauten Dekor wurde zu einem wahren
Exportschlager. Bis zum heutigen Tage ge-
hért die weltbekannte Kirschtorte, neben
dem Zuger Kirsch, zu den wichtigsten
Exportschlager aus dem Kanon Zug und
noch immer ist sie die einer der slissesten
Versuchungen seit es Kirsch gibt.

www.zuger-kirschtorten-gesellschaft.ch



